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Vorwort

Das Lebensmittelrecht ist ständigen Änderungen unterworfen und wird immer komplexer.
Die seit Dezember 2014 geltende Pflicht zur Allergeninformation bei loser Ware ist nur ein Bei-
spiel von vielen. Der Bäcker/Konditor als "Lebensmittelunternehmer" ist vorrangig für die Le-
bensmittelsicherheit seiner Produkte zuständig. Er muss sich mit Themen wie Kennzeichnung,
Hygiene, Irreführung, Rückverfolgbarkeit, Sorgfaltspflicht, Produkthaftung, Mitarbeiterschulung
gewissenhaft auseinandersetzen. Viele Betriebe betreiben einen online-Dienst und müssen insbe-
sondere die Pflichtkennzeichnung beachten. Die vorliegende Aktualisierung geht ausführlich auf
die genannten Schwerpunktthemen ein.

Zielgruppe
Der Text richtet sich in erster Linie an Auszubildende in den Berufen
– Bäcker/Bäckerin
– Konditor/Konditorin
– Fachverkäufer/-in im Lebensmittelhandwerk Bäckerei/Konditorei.

Es ist ebenfalls geeignet als Nachschlagewerk für die Fort- und Weiterbildung sowie für das Selbst-
studium.

Inhalt
– Vorschriften, die die Herstellung und den Verkauf der Erzeugnisse betreffen, dabei handelt es

sich vorwiegend um lebensmittelrechtliche Bestimmungen.
– Vorschriften, die die Bedingungen am Arbeitsplatz betreffen, dazu zählen die Vorschriften über

die Einrichtung und den Betrieb von Bäckereien/Konditoreien, insbesondere sicherheitsrecht-
liche und hygienische Bedingungen.

– Vorschriften über die Arbeitszeit, dazu zählen allgemeine und spezielle Arbeitszeitbestimmun-
gen, ferner Vorschriften, die den Jugend- und Mutterschutz betreffen.

– Vorschriften über die Überwachung der Betriebe, dazu zählen die Betriebskontrollen und die
Pflichten der Betriebsinhaber.

– Vorschriften, die Cafés und caféähnliche Betriebe betreffen.

Die Darstellungen geben den aktuellen Stand der Rechtslage (Stand: März 2016) wieder.

Kritische Hinweise und Vorschläge, die der Weiterentwicklung des Buches dienen, nehmen wir
dankbar entgegen. Senden Sie uns gerne eine E-Mail an lektorat@pfanneberg.de.

Herbst 2016 Bettina Muermann und Verlag
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Allgemeine Gesetze
und Verordnungen

1. Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates zur
Festlegung der allgemeinen Grundsätze
und Anforderungen des Lebensmittel-
rechts, zur Errichtung der Europäischen
Behörde für Lebensmittelsicherheit und
zur Festlegung von Verfahren zur Lebens-
mittelsicherheit vom 28. Januar 2002 (ABl.
L 31/1); letzte Änderung durch VO (EU)
Nr. 652/2014 vom 15.05.2014 (ABl.
L 189/1)

2. Lebensmittel-, Bedarfsgegenstände- und
Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch – LFGB) in der
Neufassung vom 3. Juni 2014 (BGBl. I
S. 1426); letzte Änderung vom 26.01.
2016 (BGBl. I S. 108)

3. Verordnung (EG) Nr. 1331/2008 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates über
ein einheitliches Zulassungsverfahren für
Lebensmittelzusatzstoffe, -enzyme und –
aromen vom 16. Dezember 2008 (ABl. L
354/1); letzte Änderung durch VO (EU)
Nr. 562/2012 vom 27.06.2012 (ABl. L
168/21)

4. Verordnung (EG) Nr. 1332/2008 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates über
Lebensmittelenzyme und zur Änderung
der Richtlinie 83/417/EWG des Rates, der
Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 des Ra-
tes, der Richtlinie 2000/13/EG, der Richt-
linie 2001/112/EG des Rates sowie der

Verordnung (EG) Nr. 258/97 vom 16. De-
zember 2008 (ABl. L 354/7); letzte Ände-
rung durch VO (EU) Nr. 1056/2012 vom
12.11.2012 (ABl. L 313/9)

5. Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates über
Lebensmittelzusatzstoffe vom 16. Dezem-
ber 2008 (ABl. L 354/16); letzte Ände-
rung durch VO (EU) Nr. 2016/441 vom
23.03.2016 (ABl. L 78/47)

6. Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates über
Aromen und bestimmte Lebensmittelzuta-
ten mit Aromaeigenschaften zur Verwen-
dung in und auf Lebensmitteln sowie zur
Änderung der Verordnung (EWG) Nr.
1601/91 des Rates, der Verordnungen
(EG) Nr. 2232/96 und (EG) Nr. 110/
2008 und der Richtlinie 2000/13/EG vom
16. Dezember 2008 (ABl. L 354/34); letz-
te Änderung durch VO (EU) Nr. 2016/178
vom 10.02.2016 (ABl. L 35/6)

7. Verordnung über die Zulassung von Zu-
satzstoffen zu Lebensmitteln zu technolo-
gischen Zwecken (Zusatzstoff-Zulassungs-
verordnung – ZZulV) vom 29. Januar 1998
(BGBl. I S. 231); letzte Änderung vom
21.05.2012 (BGBl. I S. 1201)

8. Verordnung über Anforderungen an Zu-
satzstoffe und das Inverkehrbringen von
Zusatzstoffen für technologische Zwe-
cke (Zusatzstoff-Verkehrsverordnung –
ZVerkV) vom 29. Januar 1998 (BGBl. I S.
269); letzte Änderung vom 28.03.2011
(BGBl. I S. 530)
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9. Verordnung (EU) Nr. 231/2012 der Kom-
mission vom 9. März 2012 mit Spezifika-
tionen für die in den Anhängen II und III
der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 auf-
geführten Lebensmittelzusatzstoffe (ABl. L
83/1); letzte Änderung durch VO (EU)
2015/1739 vom 28.09.2015 (ABl. L
253/3)

10. Verordnung über die Kennzeichnung von
Lebensmitteln (Lebensmittel-Kennzeich-
nungsverordnung – LMKV) in der Neufas-
sung vom 15. Dezember 1999 (BGBl. I S.
2464); letzte Änderung vom 25.02.2014
(BGBl. I S. 218)

11. Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates vom
25. Oktober 2011 betreffend die Informa-
tion der Verbraucher über Lebensmittel
und zur Änderung der Verordnungen (EG)
Nr. 1924/2006 und (EG) Nr. 1925/2006
des Europäischen Parlaments und des Ra-
tes und zur Aufhebung der Richtlinie
87/250/EWG der Kommission, der Richt-
linie 90/496/EWG des Rates, der Richtli-
nie 1999/10/EG der Kommission, der
Richtlinie 2000/13/EG des Europäischen
Parlaments und des Rates, der Richtlinien
2002/67/EG und 2008/5/EG der Kom-
mission und der Verordnung (EG) Nr.
608/2004 der Kommission (ABl. L
304/18 vom 22.11.2011); letzte Ände-
rung durch Deleg. VO (EU) Nr. 78/2014
vom 22.11.2013 (ABl. L 27/7)

12. Verordnung über die Verwendung von Ex-
traktionslösungsmitteln und anderen tech-
nischen Hilfsstoffen bei der Herstellung
von Lebensmitteln (Technische Hilfsstoff-
Verordnung – THV) Vom 8. November
1991 (BGBl. I S. 2100); letzte Änderung
vom 13.12.2011 (BGBl. I S. 2720)

13. Aromenverordnung in der Neufassung
vom 2. Mai 2006 (BGBl. I S. 1127); letzte
Änderung vom 29.09.2011 (BGBl. I S.
1996)

14. Richtlinie 2000/13/EG des Europäischen
Parlaments und des Rates vom 20. März
2000 zur Angleichung der Rechtsvor-
schriften der Mitgliedstaaten über die

Etikettierung und Aufmachung von Le-
bensmitteln sowie die Werbung hierfür
aufgehoben durch VO (EU) Nr. 1169/
2011 (Nr. 10)

15. Bekanntmachung über die mengenmäßige
Angabe von Zutaten bei Lebensmitteln
vom 29.10.1999 (BAnz. Nr. 221 vom
23.11.1999)

16. Los-Kennzeichnungs-Verordnung (LKV)
vom 23. Juni 1993 (BGBl. I S. 1022); letz-
te Änderung vom 25.07.2013 (BGBl. I
S. 2722)

17. Preisangabenverordnung vom 18. Oktober
2002 (BGBl. I S. 4197); letzte Änderung
vom 20.09.2013 (BGBl. I S. 3642)

18. Eichgesetz vom 23. März 1992 (BGBl. I S.
711); aufgehoben durch Mess- und Eich-
gesetz (Nr. 44)

19. Verordnung über das Inverkehrbringen
und die Bereitstellung vonMessgeräten auf
dem Markt sowie über ihre Verwendung
und Eichung (Mess- und Eichverordnung -
MessEV vom 11. Dezember 2014 (BGBl. I
S. 2010)

20. Fertigpackungsverordnung vom 8. März
1994 (BGBl. I S. 451); letzte Änderung
vom 11.12.2014 (BGBl. I S. 2010)

21. Gesetz zur Verhütung und Bekämpfung
von Infektionskrankheiten beimMenschen
(Infektionsschutzgesetz – IfSG) vom 20. Ju-
li 2000 (BGBl. I S. 1045); letzte Änderung
vom 31.08.2015 (BGBl. I S. 1474)

22. Verordnung (EG) Nr. 852/2004 über Le-
bensmittelhygiene vom 29. April 2004
(ABl. L 226/3); letzte Änderung vom
11.03.2009 (ABl. L 87/109)

23. Nährwert-Kennzeichnungsverordnung
(NKV) vom 25. November 1994 (BGBl. I
S. 3526); letzte Änderung vom
01.10.2009 (BGBl. I S. 3221)

24. Richtlinie 90/496/EWG des Rates vom
24. September 1990 über die Nährwert-
kennzeichnung von Lebensmitteln aufge-
hoben durch VO (EU) Nr. 1169/2011 (Nr.
11)
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25. Verordnung (EG) Nr. 1924/2006 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates über
nährwert- und gesundheitsbezogene Anga-
ben über Lebensmittel vom 20. Dezember
2006 (ABl. L 404/9); letzte Änderung
durch VO (EU) Nr. 1047/2012 vom
08.11.2012 (ABl. L 310/36)

26. Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates über
Höchstgehalte an Pestizidrückständen in
oder auf Lebens- und Futtermitteln pflanz-
lichen und tierischen Ursprungs und zur
Änderung der Richtlinie 91/414/EWG des
Rates vom 23. Februar 2005 (ABl. L 70/1);
letzte Änderung durch VO (EU) Nr.
2016/440 vom 25.03.2016 (ABl. L
78/34)

27. Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der
Kommission zur Festsetzung der Höchst-
gehalte für bestimmte Kontaminanten in
Lebensmitteln vom 19. Dezember 2006
(ABl. L 364/5); letzte Änderung durch VO
(EU) Nr. 2015/1940 vom 29.10.2015
(ABl. L 283/3)

28. Rückstands-Höchstmengenverordnung
vom 21. Oktober 1999 (BGBl. I S. 2082);
letzte Änderung vom 19. 03. 2010 (BGBl.
I S. 286)

29. Verordnung zur Begrenzung von Kontami-
nanten in Lebensmitteln (Kontaminanten-
Verordnung – KmV) vom 19. März 2010
(BGBl. I S. 286, 287); letzte Änderung
vom 30.06.2015 (BGBl. I S. 1090)

30. Gesetz über die Haftung fehlerhafter Pro-
dukte (Produkthaftungsgesetz) vom 15.
Dezember 1989 (BGBl. I S. 2198); letzte
Änderung vom 31.08.2015 (BGBl. I S.
1474)

31. Verordnung (EG) Nr. 1925/2006 über den
Zusatz von Vitaminen und Mineralstoffen
sowie bestimmten anderen Stoffen zu Le-
bensmitteln (Anreicherungsverordnung)
vom 20. Dezember 2006 (ABl. L 404/26);
letzte Änderung durch VO (EU) 2015/403
vom 11.03.2015 (ABl. L 67/4)

32. Verordnung (EG) Nr. 258/97 des Europäi-
schen Parlaments und des Rates über
neuartige Lebensmittel und neuartige Le-
bensmittelzutaten (Novel Food-Verord-
nung) vom 27.01.1997 (ABl. L 43/1); letz-
te Änderung vom 18.06.2009 (ABl. L
188/14); ab 1. Januar 2018 abgelöst durch
Verordnung (EU) 2015/2283 über neuar-
tige Lebensmittel

33. Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates vom
22.09.2003 über genetisch veränderte Le-
bensmittel und Futtermittel (ABl. L 268/1
vom 18.10.2003); letzte Änderung durch
VO (EG) Nr. 298/2008 vom 11.03.2008
(ABl. L 97/64)

34. Verordnung (EG) Nr. 1830/2003 des Eu-
ropäischen Parlaments und des Rates vom
22.09.2003 über die Rückverfolgbarkeit
und Kennzeichnung von genetisch verän-
derten Organismen und über die Rückver-
folgbarkeit von aus genetisch veränderten
Organismen hergestellten Lebensmitteln
und Futtermitteln sowie zur Änderung der
Richtlinie 2001/18/EG (ABl. L 268/24
vom 18.10.2003); letzte Änderung durch
VO (EG) Nr. 1137/2008 vom 22.10.2008
(ABl. L 311/1)

35. Neuartige Lebensmittel- und Lebensmittel-
zutatenverordnung vom 14.02.2000
(BGBl. I S. 123); letzte Änderung vom
01.04.2008 (BGBl. I S. 499, S. 919)

36. Verordnung (EG) Nr. 834/2007 über die
ökologische/biologische Produktion und
die Kennzeichnung von ökologischen/bio-
logischen Erzeugnissen und zur Aufhebung
der Verordnung (EWG) Nr. 2092/91 vom
28.06.2007 (ABl. L 189/1); letzte Ände-
rung durch VO (EU) Nr. 517/2013 vom
13.05.2013 (ABl. L 158/1)

37. Gesetz zur Einführung und Verwendung
eines Kennzeichens für Erzeugnisse des
ökologischen Landbaus (Öko-Kennzei-
chengesetz – ÖkoKennzG) vom
20.01.2009 (BGBl. I S. 78); letzte Ände-
rung vom 31.08.2015 (BGBl. I S. 1474)
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38. Verordnung zur Gestaltung und Verwen-
dung des Öko-Kennzeichens (Öko-Kenn-
zeichenverordnung – ÖkoKennzV) vom
06.02.2002 (BGBl. I S. 589); letzte Ände-
rung vom 30.11.2005 (BGBl. I S. 3384)

39. Verordnung über die Zulassung von Zu-
satzstoffen zu Lebensmitteln (Zusatzstoff-
Zulassungsverordnung – ZZulV) vom
22.12.1981 (BGBl. I S. 1625); letzte Än-
derung vom 26.09.1997 (BGBl. I S.
2366); noch anwendbar auf ernährungs-
physiologische Zusätze, z. B. Jodat als Zu-
satz zu Speisesalz

40. Verordnung über diätetische Lebensmit-
tel (Diätverordnung) vom 28.04.2005
(BGBl. I S. 1161); letzte Änderung vom
31.08.2015 (BGBl. I S. 1474)

41. Verordnung zum Schutz vor Gefahrstoffen
(Gefahrstoffverordnung – GefStoffV) vom
26.11.2010 (BGBl. I S. 1643); letzte Än-
derung vom 03.02.2015 (BGBl. I S. 49)

42. Gaststättengesetz vom 20.11.1998
(BGBl. I S. 3418); letzte Änderung vom
31.08.2015 (BGBl. I S. 1474)

43. Verordnung (EU) Nr. 432/2012 der Kom-
mission vom 16. Mai 2012 zur Festlegung
einer Liste zulässiger anderer gesundheits-
bezogener Angaben über Lebensmittel als
Angaben über die Reduzierung eines
Krankheitsrisikos sowie die Entwicklung
und Gesundheit von Kindern (ABl. L
136/1); letzte Änderung durch VO (EU)
2015/2314 vom12.12.2015 (ABl. L328/46)

44. Gesetz über das Inverkehrbringen und die
Bereitstellung von Messgeräten auf dem
Markt, ihre Verwendung und Eichung so-
wie über Fertigpackungen (Mess- und
Eichgesetz – MessEG) vom 25. Juli 2013
(BGBl. I S. 2722); letzte Änderung vom
31.08.2015 (BGBl. I S. 1474)

45. Leitfaden zu Toleranzen
http://ec.europa.eu/food/safety/docs/la
belling_nutrition-vitamins_minerals-
guidance_tolerances_1212_en.pdf

46. Gesundheitsbezogene Angaben
http://ec.europa.eu/nuhclaims/

47. Verordnung (EG) Nr. 889/2008 der Kom-
mission mit Durchführungsvorschriften
zur Verordnung (EG) Nr. 834/2007 des
Rates über die ökologische/biologische
Produktion und die Kennzeichnung von
ökologischen/biologischen Erzeugnissen
hinsichtlich der ökologischen/biologischen
Produktion, Kennzeichnung und Kontrolle
vom 5. September 2008 (ABl. L 250/1);
letzte Änderung durch DVO (EU) Nr.
1358/2014 vom 18.12.2014 (ABl. L
365/97)

48. Verordnung über Anforderungen an die
Hygiene beim Herstellen, Behandeln und
Inverkehrbringen von Lebensmitteln (Le-
bensmittelhygiene-Verordnung - LMHV)
Ursprungs vom 08.08.2007 (BGBl. I S.
1817); letzte Änderung vom 08.03.2016
(BGBl. I S. 444)

49. Vorläufige Verordnung zur Ergänzung uni-
onsrechtlicher Vorschriften betreffend die
Information der Verbraucher über die Art
undWeise der Kennzeichnung von Stoffen
oder Erzeugnissen, die Allergien und Un-
verträglichkeiten auslösen, bei unverpack-
ten Lebensmitteln (Vorläufige Lebensmit-
telinformations-Ergänzungsverordnung –
VorlLMIEV) vom 28. 11. 2014 (BGBl. I
S. 1994).

Ferner werden folgende Gesetze und Verord-
nungen zugrunde gelegt:

Grundgesetz, Bürgerliches Gesetzbuch, Han-
delsgesetzbuch, Gewerbeordnung, Gesetz zur
Regelung der allgemeinen Geschäftsbedingun-
gen, Gesetz gegen den unlauteren Wettbe-
werb, Warenzeichengesetz, Rabattgesetz.

Darüber hinaus wurde das Buch von Markus
Weck zu „Lebensmittelrecht“, erschienen im
Kohlhammer Verlag, 2. aktualisierte Auflage
2013, zugrunde gelegt.

16 Gesetze, Verordnungen, Leitsätze, Richtlinien und sonstigen rechtlichen Grundlagen



Gesetzliche Vorschriften für
einzelne Lebensmittel

50. Butter-Verordnung vom 03.02.1997
(BGBl. I S. 144); letzte Änderung vom
25.07.2013 (BGBl. I S. 2722)

51. Verordnung über Milcherzeugnisse vom
15.07.1970 (BGBl. I S. 1150); letzte Än-
derung vom 25.07.2013 (BGBl. I S. 2722)

52. Verordnung (EG) Nr. 589/2008 mit
Durchführungsbestimmungen zur Verord-
nung (EG) Nr. 1234/2007 hinsichtlich der
Vermarktungsnormen für Eier vom
23.06.2008 (ABl. 163/6); letzte Änderung
durch DVO (EU) Nr. 458/2013 vom
16.05.2013 (ABl. L 133/17)

53. Verordnung über bestimmte alkoholhal-
tige Getränke (Alkoholhaltige Getränke-
Verordnung – AGeV) vom 30.06.2003
(BGBl. I S. 1255); letzte Änderung vom
18.06.2014 (BGBl. I S. 798)

54. Verordnung (EG) Nr. 853/2004 mit spezi-
fischen Hygienevorschriften für Lebens-
mittel tierischen Ursprungs vom
29.04.2004 (ABl. L 139/55); letzte Ände-
rung durch VO (EU) Nr. 1137/2014 vom
27.10.2014 (ABl. L 307/28)

55. Verordnung über Honig vom 16.01.2004
(BGBl. I S. 1816); letzte Änderung vom
30.06.2015 (BGBl I S. 1090)

56. Verordnung über Kakao und Schokolade-
erzeugnisse (Kakao-Verordnung) vom
15.12.2003 (BGBl. I S. 2738); letzte Än-
derung vom 30.09.2008 (BGBl. I S. 1911)

57. Margarine- und Mischfettverordnung vom
31.08.1990 (BGBl. I S. 1989); letzte Än-
derung vom 17.12.2010 (BGBl. I S. 2132)

58. Milch- und Margarinegesetz vom
25.07.1990 (BGBl. I S. 1471); letzte Än-
derung vom 16.01.2016 (BGBl. I S. 52)

59. Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 über ei-
ne gemeinsame Marktorganisation für
landwirtschaftliche Erzeugnisse vom
17.12.2013 (ABl. L 347/671); letzte Än-
derung durch VO (EU) Nr. 1310/2013
vom 17.12.2013 (ABl. L 347/865)

60. Verordnung über die Kennzeichnung wär-
mebehandelter Konsummilch (Konsum-
milch-Kennzeichnungs-Verordnung) vom
19.06.1974 (BGBl. I S. 1301); letzte Än-
derung vom 25.07.2013 (BGBl. I S. 2722)

61. Gesetz über den Verkehr mit Milch, Milch-
erzeugnissen und Fetten (Milch- und Fett-
gesetz) vom 10.12.1952 (BGBl. I S. 811);
letzte Änderung vom 31.08.2015 (BGBl. I
S. 1474)

62. DurchführungsVO (EU) Nr. 543/2011
vom 7. Juni 2011 mit Durchführungsbe-
stimmungen zur VO (EU) Nr. 1234/2007
für die Sektoren Obst und Gemüse vom
7. Juni 2011 (ABl. L 157/1); letzte Ände-
rung durch DVO (EU) 2015/2244 vom
03.12.2015 (ABl. L 318/23)

63. Verordnung über Konfitüren und einige
ähnliche Erzeugnisse (Konfitürenverord-
nung) vom 23.10.2003 (BGBl. I S. 2151);
letzte Änderung vom 30.09.2008 (BGBl. I
S. 1911)

64. Verordnung über einige zur mensch-
lichen Ernährung bestimmte Zucker-
arten (Zuckerarten-Verordnung) vom
23.10.2003 (BGBl. I S. 2098); letzte Än-
derung vom 22.02.2006 (BGBl. I S. 444)

65. Kaffee-Verordnung vom 15.11.2001
(BGBl. I S. 3107); letzte Änderung vom
22.02.2006 (BGBl. I S. 244)

66. Mineral- und Tafelwasser-Verordnung vom
01.08.1984 (BGBl. I S. 1036); letzte Än-
derung vom 22.10.2014 (BGBl. I S. 1633)

67. Fruchtsaft- und Erfrischungsgetränke-
verordnung vom 24.05.2004 (BGBl. I S.
1016); letzte Änderung vom 30.06.2015
(BGBl. I S. 1090)

68. Vorläufiges Biergesetz vom 29.07.1993
(BGBl. I S. 1399); letzte Änderung vom
01.09.2005 (BGBl. I S. 2618)

69. Bier-Verordnung vom 02.07.1990
(BGBl. I S. 1332); letzte Änderung vom
08.05.2008 (BGBl. I S. 797)

70. Verordnung zur Durchführung des vor-
läufigen Biergesetzes vom 29.07.1993

Nationale Gesetze und Verordnungen, europäische Verordnungen und Richtlinien 17



(BGBl. I S. 1422); letzte Änderung vom
08.12.2000 (BGBl. I S. 1686)

71. Weingesetz vom 18.01.2011 (BGBl. I S.
66); letzte Änderung vom 16.07.2015
(BGBl. I S. 1207)

72. Wein-Verordnung vom 21.04.2009
(BGBl. I S. 827); letzte Änderung vom
21.04.2015 (BGBl. I S. 614)

73. Wein-Überwachungsverordnung vom
14.05.2002 (BGBl. I S. 1624); letzte Än-
derung vom 18.06.2014 (BGBl. I S. 798)

74. Verordnung (EG) Nr. 607/2009 mit
Durchführungsvorschriften zur VO (EG)
Nr. 479/2008 vom 14. 07. 2009 (ABl.
L 193/60); letzte Änderung durch VO
(EU) Nr. 753/2013 vom 02. 08. 2013
(ABl. L 210/21)

75. Verordnung (EU) Nr. 251/2014 über die
Begriffsbestimmung, Beschreibung, Auf-
machung und Etikettierung von aromati-
sierten Weinerzeugnissen sowie den
Schutz geografischer Angaben für aromati-
sierte Weinerzeugnisse vom 26. Februar
2014 (ABl. L 84/14)

76. Verordnung (EG) Nr. 110/2008 zur Be-
griffsbestimmung, Bezeichnung, Aufma-
chung und Etikettierung von Spirituosen
sowie zum Schutz geografischer Angaben
für Spirituosen vom 15.01.2008 (ABl. L
39/16); letzte Änderung durch VO (EU)
2015/210 vom 10.02.2015 (ABl. L
35/16)

77. Käse-Verordnung vom 14.04.1986
(BGBl. I S. 412); letzte Änderung vom
25.07.2013 (BGBl. I S. 2722)

78. Fleisch-Verordnung vom 21.01.1982
(BGBl. I S. 89); letzte Änderung vom
08.08.2007 (BGBl. I S. 1816)

79. Trinkwasserverordnung vom 02.08.2013
(BGBl. I S. 2977); letzte Änderung vom
18.11.2015 (BGBl. I S. 2076)

Aktuelle Rechtstexte können über die folgen-
den Internetseiten recherchiert werden:
EU-Rechtstexte:
http://eur-lex.europa.eu
deutsche Rechtstexte:
www.gesetze-im-internet.de/index.html
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1 Näheres s. S. 60f.

Es handelt sich hierbei um gutachtliche Äuße-
rungen zur Ausfüllung der Rahmenvorschrif-
ten des §11 LFGB; sie haben keine bindende
Rechtswirkung, gelten aber als wesentliche Be-
urteilungsgrundlage für den Verkehr mit Le-
bensmitteln1.

100. Richtlinien für Backtriebmittel: Backpul-
ver, Hirschhornsalz, Pottasche (BLL Heft
41, 1962)

101. Richtlinien für Backmittel (BLL Heft 79,
1974)

102. Leitsätze für Feine Backwaren im DLMB
vom 17./18.9.1991 (BAnz. Nr. 86b vom
8.5.1992, Beilage); letzte Änderung vom
8.1.2010 (GMBl. Nr. 5/6, S. 120ff.)

103. Leitsätze für Honig im DLMB vom
9.2.2011 (BAnz. Nr. 111a vom
27.7.2011)

104. Richtlinie für Zuckerwaren (BLL, 2012)

105. Richtlinien für Stärke und bestimmte Stär-
keerzeugnisse (BLL, 2014)

106. Leitsätze für Ölsamen und daraus her-
gestellte Massen und Süßwaren im
DLMB (Beilage zum BAnz. Nr. 101a vom
2.7.1975); letzte Änderung vom
8.1.2010 (BAnz. Nr. 16 vom 29.1.2010)

107. Leitsätze für Obsterzeugnisse im DLMB
vom 8.1.2008 (BAnz. Nr. 89 vom
18.6.2008)

108. Leitsätze für Puddinge, andere süße Des-
serts und verwandte Erzeugnisse im
DLMB vom 26.1.1999 (BAnz. Nr. 66a
vom 9.4.1999, S. 4)

109. Leitsätze für Speisefette und Speiseöle
im DLMB vom 9.2.2011 (BAnz. Nr.
111a vom 27.7.2011)

110. Richtlinie für Vanillezucker und Vanil-
linzucker (BLL 2007)

111. Begriffsbestimmungen für Spirituosen
(BLL Heft 69, 1971)

112. Leitsätze für Brot und Kleingebäck vom
31.1.1994 (GMBl. 1994 S. 346); letzte Än-
derung vom 19.9.2005 (BAnz. S. 14405)

113. Leitsätze für Speiseeis und Speiseeishalb-
erzeugnisse im DLMB vom 27.4.1995
(BAnz. Nr. 101 vom 31.5.1995); letzte
Änderung vom 27.11.2002 (GMBl.
2003, S. 150)

114. Leitsätze für Tee, teeähnliche Erzeugnisse,
deren Extrakte + Zubereitungen im DLMB
vom 26.1.1999 (BAnz. Nr. 66a vom
9.4.1999); letzte Änderung vom
05.03.2013 (BAnz.AT vom 12.12.2013
B6)

115. Leitsätze für Fruchtsäfte im DLMB vom
27.11.2002 (GMBl. 2003, S. 150); letzte
Änderung vom 07.01.2015 (BAnz AT
27.01.2015 B1)

116. Leitsätze für Erfrischungsgetränke vom
18.3.2003 (GMBl. Nr. 18, S. 383); letzte
Änderung vom 07.01.2015 (BAnz AT
27.01.2015 B1)

117. Leitsätze für Gemüsesaft und Gemüse-
trunk im DLMB (BAnz. Nr. 117 vom
1.7.1982, Beilage); letzte Änderung
vom 10.10.1997 (BAnz. Nr. 239a vom
20.12.1997, S. 18)

Leitsätze, Richtlinien, Qualitätsnormen, Prüf-, Begriffs-
bestimmungen, Beurteilungskriterien für Rohstoffe und
Erzeugnisse
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118. Leitsätze für weinähnliche und schaum-
weinähnliche Getränke vom 27.11.2002
GMBl. 2003, S. 150); letzte Änderung
vom 07.01.2015 (BAnz AT vom
27.01.2015 B1)

119. Leitsätze für Gemüseerzeugnisse vom
14.4.2008 (BAnz. Nr. 89a, S. 36)

120. Leitsätze für Mayonnaise, Salatmayonnai-
se und Remouladen des Bundesverbandes
der deutschen Feinkostindustrie (1968);
letzte Änderung vom August 2008

121. Richtlinien zur Beurteilung von Suppen
und Soßen (BLL, 2015)

122. Leitsätze für Feinkostsalate im DLMB
vom 26.1.1999 (BAnz. Nr. 66a vom
9.4.1999)

123. Richtlinie für die Herstellung und das
Inverkehrbringen von Reis, Naturreis und
Bruchreis (BLL, 2015)

124. Leitsätze für Teigwaren im DLMB
vom 26.1.1999 (BAnz. Nr. 66a vom
9.4.1999)

125. Leitsätze für Fleisch und Fleischerzeugnis-
se im DLMB vom 27./28.11.1974 (BAnz.
Nr. 134 vom 25.7.1975); letzte Ände-
rung vom 25.11.2015 (BAnz. AT
23.12.2015 B4)

126. Richtlinie für Brot und Kleingebäck (BLL
Heft 105, 1984)


